
FAXご注文用紙
ご家庭のプリンターで印刷してご記入の上、当店までご送信ください。 注　文　日 　　　   月  　　日

【 ご 注 文 主 】

フ リ ガ ナ

お 名 前

フ リ ガ ナ

お 届 け 先

〒　　     －

ＦＡＸ番号

お電話番号
自宅　　　　　（　　　）

携帯　　　　　（　　　）

該当するところに○をお付けください

午前中
12 時

▼
14 時

14 時
▼

16 時

16 時
▼

18 時

18 時
▼

20 時

20 時
▼

21 時

【 配 達 時 間 指 定 】

※ 配達時間のご指定がない場合は記載無しでお願いします

代金引換 銀行振込（前払い） 郵便振替（前払い）

【 お 支 払 い 方 法 】

■ 銀行振込・郵便振替は入金確認後の発送とさせて頂きます。
　 また、お振込手数料はお客様負担とさせて頂きます。
■ 代金引換をご利用の場合は下記、商品手数料がかかります。
　 1 万円未満：315 円　1 万～ 3 万円：420 円
　 3 万～ 10 万円：630 円　10 万～ 30 万円：1,050 円

製 品 名 サ イ ズ 刃 渡 り 説 明 価 格（ 税 込 ） 注文数

椿包丁

小 15cm 江戸時代から残っている形の庖丁で先が尖っているのが特徴で、この庖丁一本
で野菜、肉、小魚などの料理にご使用戴ける万能庖丁になります。先の尖って
いる部分でゴボウの皮を、小魚のウロコを剥ぐ事が出来、峰が少し沿っている
ため、カボチャなどを切る際に峰に手を添えても滑りにくくなっております。
椿の刻印まで鋼が入っておりますので、長年ご使用戴けます。

11,016 円
標準 18cm 14,148 円

大 21cm 18,036 円

椿包丁
（多層鋼 墨流し）

小 15cm 形や用途は椿庖丁と同じですが、地金部分に種類の違う材料を何層にも重ね合
わせた多層鋼鍛錬は、一本一本違った模様が広がり、強さと美しさを兼ね揃え
た庖丁です。椿の刻印まで鋼が入っておりますので、長年ご使用戴けます。

18,792 円

標準 18cm 25,704 円
大 21cm 30,348 円

椿包丁
（ステンレス）

小 15cm
素材にステンレスを使っているため錆びにくい性質があります。ステンレスの
中にある鋼の部分は他の部分に比べ錆びることがあるので注意が必要です。

18,036 円
標準 18cm 21,816 円

大 21cm 25,704 円

椿包丁
（出刃包丁）

小 15cm
形は椿庖丁と同じで先が尖っているのが特徴で、骨を切ったり魚を三枚に下ろ
す事が出来ます。椿の刻印まで鋼が入っておりますので、長年ご使用戴けます。

12,636 円
標準 18cm 18,036 円

大 21cm 21,816 円

出刃包丁
小 15cm

骨を切ったり魚を三枚に下ろす事が出来ます。椿の刻印まで鋼が入っておりま
すので、長年ご使用戴けます。また片刃でも製造可能です。

12,636 円
標準 18cm 18,036 円

大 21cm 21,816 円

刺身包丁

小 24cm 主に刺身などを切るための庖丁です。両刃になっておりますので利き手に左右
されず右利きの方でも左利きの方でもご使用になれます。また両刃になってお
りますので一般の方にも扱いやすくなっております。『黒打ち』と表面を全て磨
いた『磨き』をございます。椿の刻印まで鋼が入っておりますので、長年ご使
用戴けます。

18,036 円
標準 27cm 21,924 円

大 30cm 25,704 円

柳刃包丁

小 24cm 主に刺身などを切るための庖丁です。
片刃になっているため、より切れ味が良く刺身を引く際に、切り口を美しく新
鮮に保つため一方向への引き切りである事が必要なため、刃渡りが長く作られ
ております。峰まで鋼が入っておりますので、長年ご使用戴けます。

20,952 円

標準 27cm 24,840 円

大 30cm 28,728 円

菜切包丁
小 15cm 切っ先がなく刃を薄く作っているため野菜を切るための庖丁です。

また切っ先がないため、研ぎが容易で簡単に扱って戴く事が出来ます。
椿の刻印まで鋼が入っておりますので、長年ご使用戴けます。

11,016 円

標準 18cm 14,148 円

大 21cm 18,036 円

三徳包丁
小 15cm

野菜、肉、小魚などの料理にご使用戴ける万能庖丁になります。
椿の刻印まで鋼が入っておりますので、長年ご使用戴けます。

11,016 円
標準 18cm 14,148 円

大 21cm 18,036 円

洋包丁
― ― 野菜、肉、小魚などの料理にご使用戴ける万能庖丁になります。

また地金に錆びにくいステンレスを使用し、鋼に青紙 2 号鋼を使用しているた
め長切れします。三層鋼になっておりますので長年ご使用戴けます。

―

標準 17cm 7,973 円
― ― ―

【 ご 注 文 の 製 品 】 「注文数」にご注文される数量をお入れください

〒 853-0702　長崎県五島市岐宿町川原 3553-1
TEL：0959-82-1440　FAX：0959-82-1440
WEB：http://www.miyazakikajiya.com

ファックス送信先番号

0959-82-1440包丁・農具・その他修理

納期・別途送料を含んだ合計金額を後ほどご連絡させて頂きます


